Vorspeisen

Festtagssuppe

4,50 €

mit Leberkldschen, Griel3nockerl, Leberspatzle, Gemuisestreifen, Maultaschen, dazu Backerbsen

Canapés, liebevoll belegte Baguettscheiben

7,50 €

mit Raucherlachs, Makrelenfilet, Edelsalami, Mini-Schnitzel, Schinken, Kase, Frischkaserollen und geftllte
Blatterteigtaschen, mit Obstdekoraktion (5 Stiick)

Antipasti gemischt

7,50 €

gegrillte Zucchini, Auberginen und Karottenscheiben, gefillite Champignon, Zwiebel, Knoblauch, gefiilite Oliven
und Paprika, gerollte Weinblatter, gebratene Champignon, Tomaten mit Frischkase, Peperoni, Kapernapfel,

Gemischte Salatplatte

3,90 €

bunte Blattsalate, Gurkenscheiben, feine Karottenstifte, Tomate-Mozzarella-Rucola-Balsamico-Salat,
Blumenkohlsalat, Speckkrautsalat, Peperoni, Fetawiirfel, Oliven, dazu zwei Dressings und Croutons

Geraucherter Lachs auf Kartoffel-Rosti

7,50 €

Meerrettich-Apfel-Creme, bunte Blattsalate mit Krauter-Himbeer-Dressing, dazu Baguette



Hauptspeisen in Biifettform

Hirschmedaillons, gegrillt
in Pfifferling-Rahmsol3e, dazu Birne mit Preiselbeeren

UND
gebratene Ente ausgeldst (ohne Knochen)

25,00 €

dazu Orangen-BratensoR3e, hausgemachte Spatzle, Serviettenknddel, Kroketten und Apfelblaukraut

Junge gegrillte ¥z zarte Ente

18,90 €

dazu Gefligelbratensol3e, Kartoffelknodel und Apfelblaukraut

Gegrilltes knuspriges Spanferkel (geviertelt)

16,00 €

unter der Warmelampe (zum Selberschneiden, wenig Knochen), dazu Dunkelbiersol3e, Kartoffel- und
Semmelkndédel, Apfelblaukraut oder hausgemachter Kartoffelgurkensalat, Speckkrautsalat mit Peperoni

Schweinefilet, gebraten
in Champignon-Rahmsol3e

UND
Schweineriickenschnitzel, paniert

17,90 €

mit hausgemachten Spatzle, Kroketten und Kaisergemise in Mandelbutter

Gefulltes Schweinerlckenschnitzel ,Italiano®
im Parmesanmantel (mit Champignon, Zwiebel, Parma-Schinken-W trfel)

UND
Putenbrustfilet, gegrillt und Uberbacken

23,90 €

mit Tomatenwdurfel, Mozzarella-Tomaten-Sahne-Sol3e, dazu bunte Rigatoni, Olivendl-Pesto-Gnocchi, Kartoffel-
Rostiecken und Grillgemuse Ratatouille mit Tomaten

Putenbrustfilet Rollchen, gefullt mit Frischkase, Uberbacken
in Gefligelrahmsol3e

UND
Schweineschnitzel gefillt, ,Cordon bleu”

18,00 €

mit Kartoffelsahne-Gratin, hausgemachte Spatzle, Kartoffelspalten und buntes Kaisergemise in Mandelbutter

Putenbraten aus der Oberkeule, gerollt



dazu Gefligel-Champignon-RahmsofR3e

UND
Schweinegeschnetzeltes

18,00 €

in Paprikarahmsol3e mit Paprikareis, hausgemachte Spéatzle, Kroketten und Buttergemuse

Schweinefiletmedaillons, gegrillt
im Speckmantel, darauf gebratene Pfifferlinge

UND
Putenrollbraten von der Keule, gegrillt

18,80 €

dazu Gefligelrahmsol3e, Kartoffelkroketten, Serviettenknddel, hausgemachte Spétzle und buntes
Sommergemiuse

Finger Food Platte (warm)

17,50 €

Schnitzel paniert, Fleischktichle, Chili-Kasenuggets, Chicken-Wings, Mozzarellasticks, Grillwirstchen,
Zwiebelringe, Gemuserdlichen, Tomaten-Hackfleisch-Wrap, Champignon paniert, Gemusekroketten,
Putenspiel3e, NudelspielRe, Shrimps gebacken, Mini-Burger, Kartoffelspalten und Asia Dip

Schweinefiletmedaillons, gegrillt
in Pfeffer-Rahmsof3e

UND
Putenschnitzel, gegrillt mit Kése, Schinken, Spargel Giberbacken

22,00 €

dazu leichte Hollandaise-GefliigelsoRe mit hausgemachten Spéatzle, Kroketten, Petersilie-Butterkartoffeln,
bunte Blattsalate, Krauter-Essig-Ol-Dressing und Croutons

Gegrillter Schweinekrustenbraten
dazu Bratensof3e und Gemusewdrfel

UND
Putenbrustgeschnetzeltes

17,90 €

dazu Champignon-Rahmsof3e, hausgemachte Spatzle, Kroketten, Kartoffelknddel und buntes Buttergemise

Schweinefiletmedaillons, gegrillt, Gberbacken
dazu Schinken-Zwiebel-Sahne-Késewtirfel-Sol3e

UND
zarter Kalbsrahmbraten

22,00 €

in Rahmsole, dazu hausgemachte Spatzle, Serviettenknddel, Rostitaler und buntes Buttergemuse

Gegrillter Zwiebelrostbraten von der Rinderlanke
dazu BratensofR3e



UND
magerer-zarter Kasslerriicken im Blatterteig, gebacken

22,00 €

dazu Rahmsof3e, Pommes Frites, hausgemachte Spatzle, Bratkartoffel mit Speck und Zwiebel, junge
Butterbohnen

Burgunderbraten vom Rind
in dunkler Rahmsol3e

UND
Putenbrustmedaillons, gegrillt

17,90 €

dazu bunte Paprikasol3e, hausgemachte Spatzle, Semmelknddel, Kartoffelkroketten, Bohnen im Speckmantel
und bunte Karottenstifte

Gemischter Braten vom Schwein und Rind

17,90 €

in Rahmsol3e, dazu Kartoffelknddel, hausgemachte Spatzle, Kroketten, Buttergemise oder Apfelblaukraut

Gegrillter Rauberspield
17,90 €

(ganze Schnitzel vom Schweineriicken, -bauch, -hals und Putenbrustfilet, bunte Paprikafilets, Gemusezwiebel
— alles aufgespiefdt und im Ganzen gegrillt) in PaprikasolRe, mit Kartoffelspalten und buntem Gemdisereis

Hahnchenbrustfilet, iberbacken
mit Tomatenwiirfel und Mozzarella-Basilikum, in Tomatensahne-Sol3e

UND
Wildlachsfilet mit Garnele

19,90 €

auf mediterranem Grillgemuse, dazu bunte Tagliatelle, Kartoffelrdsti, Butterreis und Brokkoli in Walnussbutter

Specials
Groldes Grillmenu — ab 90 Personen (im Sommer erhaltlich)



(vom Lavasteingrill, Holzkohlegrill, Riesenpfanne) frische hausmarinierte zarte Steaks vom Rind, Schwein,
Pute, Grillkése, Gemiserolichen, Chicken-Wings, Grillmais, Wirstchen-Parade (Rote Knacker, Kasegriller,
Feuerwurst, Bratwirste) mit Backkartoffel und Sour Creme, verschiedene Dips, dazu Partysemmeln und

UND
frische marinierte, hausgemachte Salate

28,90 €

Gurkenscheiben-Sauerrahm-Salat, Speckkrautsalat, Tomatensalat mit Zwiebel-Schnittlauch, feine
Karottenstifte mit Zitrone-Honig, Kartoffelsalat, bunte Blattsalate, dazu Krauterdressing

Kasetortellini mit Sahne-Pesto-Sol3e, Uberbacken (Vegetarisch)

10,90 €

dazu gefullte Kartoffeltaschen und Maultaschen mit Pilzen auf Grillgemuse

Aus der Riesenpfanne gebraten - frisch vor Ort (ab 40
Bunte Westernpfanne, rauchig-wurzig

18,00 €

kleine Rinderhiftsteaks und Schweineriickensteaks mit Zwiebel, dazu Hackfleischballchen und Sombrero-
Gemuse mit Pfeffer-Barbecue-Bratensol3e, Kartoffelspalten

Gyrospfanne

18,00 €

Schweinerticken- und Putenbrustfiletstreifen mit Zwiebel, Knoblauch, dazu Balkangemise, Reis mit
Kartoffelspalten und hausgemachter Tsatsiki

Kalte Platten und Kalt-Warmes-Biifett

Brotzeit-Brett (ab 40 Personen)



13,90 €

Kalter Braten, Leberwurst, Schwarzwurst, geraucherter Schinken, Kochsalami, Sahnemeerrettich, Radieschen,
Emmentaler, Camembert, Obatzter, Trauben, bunt garniert, dazu rustikales Baguette und Partysemmeln

Kalte Platte | (ab 40 Personen)
15,50 €

Schinken-Spargel-Rollen, Salami gemischt, Schwarzwalder-Schinken, Lachsschinken, Pfefferpastete,
Putenbrust gerauchert, Bierschinken und Wurstpasteten gemischt, kalter Braten garniert, gefiillte Eier,
Fleischsalat, verschiedene frische Kéasesorten, dekoriert mit Obst, dazu Partysemmeln und Baguette

Kalte Platte Il (ab 40 Personen)
19,50 €

Schinken-Spargel-Rollen, Salami gemischt, Schwarzwalder-Schinken, Pfefferpastete, Bierschinken und
Wurstpasteten gemischt, kalter Braten garniert, geflillte Eier, Fleischsalat, verschiedene frische Kasesorten,
gerducherte Lachsroélichen mit Frischkase, Forellenfilet, Makrelenfilet mit Sahnemeerrettich, Sprossen,
Shrimps, Heringsalat mit Apfel, Gefligel-Cocktail mit Ananas, Melone mit italienischem Schinken, dekoriert mit

Kalt-Warmes-Biifett (ab 70 Personen), ein Beispiel:

20,50 €

Schweinefiletmedaillons mit Pfefferrahmsol3e, Kartoffelrosti, hausgemachte Spatzle, Gemuselasagne
Uberbacken, Antipasti Pfanne gemischt, Schinken-Spargel-Rollen, Salami gemischt, Schwarzwéalder-Schinken,
Lachsschinken, Leberpastete, Putenbrust gerauchert, buntes Wurstsortiment, kalter Braten garniert, gefillte
Eier, Fleischsalat, Wurstsalat, verschiedene frische Kasesorten, Obatzter, Trauben, Raucher-Lachs-Rdschen,
Brat-Mops-Ballchen, Forellenfilet, Makrelenfilet mit Sahnemeerrettich, Sprotten ganz, Shrimps, Heringssalat
mit Apfel, Gefligel-Cocktail mit Ananas, Melone mit italienischem Schinken, Krautsalat mit Antipasta-Spiel3en,
Kartoffelsalat, mediterraner Nudelsalat, Couscous Salat, bunte Blattsalate mit Karotten- und Gurkenstreifen,
Dressing, Croutons, Tomate-Mozzarella-Rucola-Salat, Nudelsalat, dekoriert mit Obst, dazu Partysemmeln und

Nachspeisen

Bayrische Creme



Panna-Cotta

3,80 €

im Dessert-Glas, mit fruchtigem Himbeerpuree, Waffeln, dekoriert

Mousse au Chocolat

3,80 €

im Dessert-Glas oder Terrine, mit Schokocremelikér, Schokosplitter, Dessert-Kirschen, Waffeln, dekoriert

SufRe Teilchen (ab 20 Personen)

4,90 €

siiRe kleine Gebackteilchen und Kuchen (3 Stiick pro Person), z. B. Nussschnecken, Puddingschnecken,
Quarkballchen, Plundertaschen, Obstschnitten, Fruchtschnitten, Apfel- oder Quarkschnitten, Croissants,



